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Marché de Noël de la SEP 
Le marché de Noël de la SEP Vallans aura lieu le samedi 14 décembre à la 

salle des fêtes de Vallans de 10 h à 18 h.

De nombreux exposants seront sur 
place pour satisfaire toutes les re-
cherches de cadeaux.

Un atelier de maquillage gratuit est 
proposé ainsi qu’un spectacle gra-
tuit pour enfants à 15 h. 

Le Père Noël arrivera en personne 
à 16 h suivi du tirage de la tombola 
à 17 h.

La restauration sera assurée sur 
place par différents foodtrucks, 
une buvette est également prévue.

Pour tout renseignement  : 
06.63.57.63.01 ou 06.50.39.10.52.
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Cérémonie du 11 novembre

La cérémonie de commémoration 
de l’armistice du 11 novembre s’est 
tenue au monument aux morts.

Les sapeurs-pompiers Solène 
Gouineau, Erwan Lozach, Florian 
Karcher et Mathieu Gas ainsi que 
les anciens militaires Erwan Lefaix 
et Alain Paquet ont honoré la 
cérémonie de leur présence.

Le verre de l’amitié a ensuite été 
servi dans la salle des fêtes. 

La guerre 14-18 vue par une élève de 3ème

Tout a commencé par l’assassinat de François Ferdinand 
d’Autriche, héritier du trône d’Autriche-Hongrie, lors de 
l’attentat à Sarajevo en 1914. L’auteur de cet assassinat 
était un Serbe, allié de la Russie. Cela a alors entraîné 
toute l’Europe dans un mécanisme d’alliances. On 
distinguait deux camps  : la France, la Russie et le 
Royaume-Uni d’une part ; l’Allemagne et l’Autriche-
Hongrie, d’autre part.

Cette guerre a connu trois phases. Tout d’abord, il y a eu 
la guerre de mouvement, les Allemands possédant plus 
de moyens, prirent rapidement le dessus et envahirent 
le nord-est de la France. Mais les armées françaises 
réussirent à les arrêter lors de la bataille de la Marne, en 
septembre 1914. Ensuite, il y a eu la guerre de position 
(ou guerre de tranchées) de 1915 à mars 1918. Les soldats 
creusent des tranchées et les combats se déroulent 
sur front fi xe. Cette phase a été la plus diffi  cile pour les 
soldats, notamment par leurs conditions de vie (faim, 
soif, fatigue, présence des morts, rats, absence des 
familles…) mais aussi car cette période a connu des 
violences de masse. Comme le génocide de la population 
arménienne en 1915-1916 organisé par le gouvernement 
turc. Plus des 2/3 de la population sont morts soit 1,5 

million  de personnes.  Toutes ces choses ont conduit 
à la révolte des soldats qui ne voulaient plus continuer 
dans de telles conditions. La bataille de Verdun en 1916 
a été l’une des plus meurtrières avec plus de 300 000 
morts. Encore aujourd’hui le paysage reste marqué 
par la violence de ces combats. L’année 1917 a été très 
mouvementée pendant cette guerre, que ce soit par 
l’entrée en guerre des États-Unis ou la révolution russe 
menée par Lénine. Pour fi nir, il y a eu la reprise de la 
guerre de mouvement ; avec l’aide des forces alliées 
les armées françaises réussirent à faire reculer les 
Allemands jusqu’à ce qu’ils demandent l’armistice le 11 
novembre 1918.

A la fi n de la guerre, les paysages restent marqués tout 
comme les soldats. Les invalides sont surnommés les 
« gueules cassées » et certains deviennent pacifi stes. 
En 1919, le traité de Versailles est établi, les allemands 
sont déclarés responsables de la guerre et doivent 
payer des réparations, leurs armées sont limitées et ils 
perdent leurs colonies. L’Allemagne, par ce traité, se 
sent humiliée et veut sa revanche…

Sarah

12 Janv.

2025
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Marché de l’AMAP

L’AMAP* Les Paniers de Vallans a 
organisé le 24 septembre dernier, un 
marché avec les agriculteurs locaux, 
la plupart en agriculture biologique, 
avec lesquels elle collabore toute 
l’année : maraîchers, éleveurs et 
fromagers, céréaliers, paysans 
boulanger et pastier, arboriculteurs, 
apiculteurs, vignerons et brasseurs, 
herboristes…

Habituellement, une AMAP 
fonctionne avec des contrats 
d’engagement sur six mois, entre 
les producteurs d’une part et des 
familles adhérentes d’autre part, 
qui viennent retirer à Vallans leurs 
commandes tous les mardis (entre 
17 h 45 et 19 h 15) au rythme des 
distributions propres à chaque 
produit (exemple : légumes 
chaque semaine, fromages chaque 
quinzaine, bières et viande chaque 
mois, etc).

L’idée de ce marché est de faire 
connaître tous ces producteurs 
locaux aux habitants de Vallans et 

des alentours. La vente directe, la 
rencontre avec nos agriculteurs 
permettent la mise en valeur de leur 
travail. A l’heure des changements 
climatiques et de la concurrence 
étrangère, les soutenir est 
important.

Le marché de producteurs permet 
tout ceci et c’est l’occasion de 
connaître de nouveaux légumes 
éventuellement et des produits 
fabriqués tout près de chez nous 
parfois méconnus !

Si vous souhaitez ensuite 
concrétiser un partenariat solidaire 
avec ces producteurs, il y a l’AMAP: 
13 contrats sont proposés pour une 
cotisation de 10 euros par an et 
par famille. C’est vous qui faites le 
choix du ou des contrats auxquels 
vous souscrivez selon vos besoins. 
Ces contrats établis pour 6 mois 
sont renouvelables ou pas selon les 
souhaits de chacun. 

Les distributions des produits ont 

lieu le mardi entre 17 h 45 et 19 h 15 à 
la salle des associations de Vallans.

Le prochain marché aura 

lieu le mardi 25 mars 2025.

Les contrats possibles : légumes, 
pain, pâtes, viandes de porc, boeuf, 
veau et volailles, œufs, miel, farine, 
huile, légumes secs, bières, vins, 
pommes et jus, fromages.

Nos contacts : z   les.paniers.

de.vallans@gmail.com

o les paniers de vallans

 06 17 42 28 12

*AMAP = Association pour le Maintien d’une 

Agriculture Paysanne

Le Club de l’Amitié de Vallans, un des acteurs de la vie sociale de notre petite commune, vous invite 
à son assemblée générale annuelle. Cet événement, qui se tiendra le samedi 18 janvier 2025 à 14 h dans la petite 
salle des fêtes, est l’occasion pour tous les adhérents et les futurs membres de se retrouver et de partager un 
moment convivial.
Le Club de l’Amitié ouvre ses portes à tous ceux qui souhaitent s’impliquer davantage dans la vie de la commune. 
Que vous soyez déjà membre ou simplement curieux de découvrir les activités proposées, cette assemblée gé-
nérale est  le moment idéal pour rencontrer les membres actifs du club, échanger des idées et peut-être même 
proposer de nouvelles initiatives.
L’assemblée générale sera également l’occasion de faire le bilan de l’année écoulée et de discuter des projets à 
venir, que vous soyez passionnés par les jeux de société, les sorties culturelles ou les concours de belote.
Pour clôturer cette réunion en beauté, une traditionnelle galette des rois sera partagée entre tous les partici-
pants. Ce moment de convivialité est toujours très apprécié et permet de renforcer les liens entre les membres du 
club.
Alors, n’hésitez pas à venir nombreux à cette assemblée générale. dans la petite salle des fêtes de Vallans. Nous 
vous attendons avec impatience !»



5

Vendredi 18  octobre l’association 
pour le maintien d’une agriculture 
paysanne (AMAP) les Paniers 
de Vallans avait invité Vincent 
Bretagnolle directeur de recherche 
au CNRS de Chizé, à exposer et à 
commenter les résultats de l’étude 
qu’il poursuit sur la zone atelier 
Plaine et Val de Sèvre qu’il a créée en 
1994. «  Prenons le temps d’écouter 
les scientifi ques  » avait déclaré 
en préambule Nathalie Beaufi ls, 
présidente de l’AMAP. 

La zone atelier qui couvre 250  km2 

sur 24  communes dont Vallans est 
un laboratoire à ciel ouvert fédèrant 
des compétences pluridisciplinaires 
au sein d’une équipe atypique de 
cinq chercheurs et d’une centaine de 
collaborateurs. L’étude est conduite 
en lien étroit avec 40  exploitations 
agricoles, les collectivités locales 
et des habitants.  «  Nous sommes 
à la croisée des chemins  ; face au 
déclin de la biodiversité il nous faut 
trouver des solutions fondées sur la 
nature. Malheureusement, sur les 
dix dernières années, nous n’avons 
observé que peu de changements 
dans les pratiques agricoles, 
les freins mis en avant résidant 
dans les institutions politiques ou 
professionnelles, le peu de soutien à 
l’agroécologie, les réticences face à 
la prise de risque, la standardisation 
résultant de l’industrialisation 
et les comportements des 
consommateurs. À cet égard les 
AMAP sont une bonne solution » note 

Vincent Bretagnolle.

Extraits choisis 

Dans son exposé le chercheur a 
fait état de quelques informations 
édifi antes.

� À l’échelle du monde, au cours 
des derniers millénaires 90  % des 
forêts ont disparu. Dans notre zone 
d’étude, des photos aériennes du 
même secteur prises à 30 ou 40 ans 
d’intervalle montrent la disparition 
des nombreuses haies ; aujourd’hui 
il en disparaît plus qu’il ne s’en 
crée malgré les programmes de 
replantation de tous ordres. 

� Les rendements agricoles ont été 
multipliés par 10 en 70 ans mais il faut 
consommer sept calories d’énergie, 
fossile en général, pour produire 
une calorie de nourriture alors que ce 
ratio était de 1 pour 1 au Moyen Âge ; 
à titre d’exemple 600 litres de pétrole 
sont nécessaires pour cultiver un 
hectare de blé. 

� En termes de masse le rapport 
entre la quantité de néonicotinoïdes 
et de DDT est de 1 à 10 000. 

� En raison des pratiques 
d’agriculture intensive l’épaisseur 
de la couche d’humus a 
considérablement diminué. 

� Pour fi nir sur une note colorée 
mais pas plus rassurante, la date 
de fl oraison des cerisiers au Japon, 
événement très attendu qui célèbre 
l’arrivée du printemps, est de plus en 
plus précoce.

L’exposé illustré par un diaporama 
a été suivi par une cinquantaine de 
personnes et s’est poursuivi par un 
débat dense et argumenté. 

Vincent Bretagnolle a publié aux 
éditions du CNRS en collaboration 
avec le journaliste Vincent Tardieu 
« Réconcilier nature et agriculture ».

Sur la photo de gauche à droite 
Vincent Bretagnolle, Nathalie 
Beaufi ls, présidente, Olivier Caillé et 
Tiphaine Lhermenier, membres du 
CA de l’AMAP.

Réconcilier Agriculture et Environnement
Une conférence de Vincent Bretagnolle

 # Environnement
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Un passeur d’histoire au cœur de Vallans : Alexis Rondier

À Vallans, il y a des artisans qui, 
à travers leur travail, redonnent 
vie à des fragments d’histoire. 
Aujourd’hui, nous vous faisons 
découvrir le parcours de l’un 
de ces passionnés, tailleur de 
pierre et maçon, qui incarne la 
transmission de savoir-faire 
des paysages de nos villages. 
Issu d’une famille de Vallans 
depuis plusieurs générations, 
Alexis Rondier met son talent au 
service de la préservation et de 
la restauration des bâtiments 
anciens, une passion qui lui est 
venue très tôt.

Un parcours forgé par la 
pierre

Alexis a grandi à Niort, entouré 
par une famille issue de Vallans 
depuis plusieurs générations. 

Sa mère, habitante du village, vit 
aujourd’hui dans la maison de ses 
parents. Sa famille paternelle a 

donné un maire au village. Lui-
même, après plusieurs années 
d’apprentissages et d’expériences, 
a entrepris de rénover la maison 
de ses grands-parents, comme 
pour ancrer davantage son 
histoire personnelle dans celle de 
Vallans.

Son père, également aujourd’hui 
habitant du village, l’emmenait 
chercher des fossiles et a 
participé à l’éclosion de sa passion 
pour la pierre. Ensuite, après une 
scolarité à Niort jusqu’au lycée 
Paul Guérin, il a été inspiré par son 
oncle, maçon de métier, qui lui a 
conseillé de se tourner non vers 
la maçonnerie, mais vers la taille 
et la sculpture de la pierre. Déjà 
en troisième, il avait pu faire un 
stage chez Dominique Bréard, un 

tailleur de pierre de renom à Niort, 
une expérience qui l’a marqué.

La formation d’un 
Compagnon

Il a ensuite poursuivi sa formation 
en CAP dès 16 ans dans l’ordre des 
Compagnons, alternant entre un 
employeur à Nantes et des cours 
intensifs CFA de Saumur. Pour lui, 
être Compagnon, c’était bien plus 
qu’un métier. Il a suivi la “règle” 
des Compagnons et a gravi les 
échelons : stagiaire, apprenti, 
aspirant, pour enfi n devenir 
Compagnon. Son chef-d’œuvre 
«  d’adoption  », un jambage 
gothique montrant la progression 
du travail d’un tailleur, lui a ouvert 
les portes de la communauté en 
2006.

Un tour de France de la 
pierre

Son «Tour de France» lui a 
permis de travailler dans des 
lieux prestigieux. À Reims, Alexis 
a œuvré sur la cathédrale, une 
expérience inoubliable. Puis en 
Haute-Savoie, à Thonon-les-
Bains, et enfi n à Nîmes, où il a pris 
des responsabilités importantes 
dans une grande entreprise, 
formant des apprentis et gérant 
plusieurs chantiers, comme 
par exemple sur la Comédie à 
Montpellier. 

Un tournant inattendu

À vingt-et-un ans, c’était sans 
doute trop un jeune Compagnon. 
Alors même qu’il était prêt à 
tailler son chef d’œuvre de 
«  réception  » ; il décide de faire 
un pas de côté. Inspiré par un 

# Portrait
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ami Compagnon, parti faire une 
licence d’architecture, il part à 
La Réunion pour suivre la même 
voie pendant un an, ce qui lui offre 
une nouvelle perspective. Là-
bas, il découvre des techniques 
de travail informatisé, ce que les 
Compagnons ne font pas car ils 
travaillent sur l’art du «  trait  », 
et part même en Afrique, où il 
observe d’autres approches de 
son métier.

Retour à Vallans et travail 
dans le luxe

Mais fi nalement le métier lui 
manque. Il rentre à Vallans en 
2010 et commence à restaurer 
la maison de ses grands-parents 
rue de la Guitellerie  ; elle en 
avait bien besoin. En 2012, il 
entre dans une entreprise de 
marbrerie de luxe près de Lyon, 
travaillant pour des marques 
prestigieuses. Après quatre ans 
dans ce milieu où il réalise des 
commandes pour des boutiques 

de marques prestigieuses, il 
revient défi nitivement à Vallans 
en 2016. Il continue à travailler 
pour des édifi ces religieux, 
parfois très loin, jusqu’à retrouver 
une entreprise spécialisée dans 
la rénovation historique à Niort, 
grâce à son réseau compagnon, 
où il développe la partie marbrerie 
grâce à son savoir-faire.

Le respect des pierres et des 
bâtisses anciennes

Depuis 2020, Alexis s’est mis à son 
compte et s’est tourné vers les 
commandes de particuliers, mais 
toujours avec la même rigueur. 
Ce qui lui tient à cœur, c’est de 
respecter le travail des anciens, 
de travailler sur des bâtiments 
qui ont une histoire et de leur 
redonner une nouvelle vie pour 
longtemps. Il se défi nit comme un 
«passeur d’histoire» et déplore de 
voir tant de maisons abandonnées 
se détériorer.

Aujourd’hui, Alexis est bien plus 
qu’un simple tailleur de pierre. Il 
est un lien vivant entre le passé 
et le présent, un gardien des 
vieilles pierres de Vallans et de 
ses environs, avec la passion et le 
talent pour donner une nouvelle 
vie aux bâtiments sur lesquels il 
travaille. Pour lui, chaque projet 
est une manière de transmettre 
l’histoire et de préserver le 
patrimoine de nos villages.

# Portrait

Contacts :
 06.62.73.67.24

z    rondieralexis@gmail.com



Secrétariat de mairie
Ouvert au public
� lundi de 14 h à 17 h 30
� mardi et jeudi de 14 h à 18 h 30
� mercredi de 9 h à 12 h
� vendredi de 12 h à 13 h et de 14 h à 18 h 30

 05 49 04 80 84 
z commune.vallans@orange.fr
áwww.vallans.fr

Numéros utiles
Gendarmerie   17 ou 05 49 04 50 03
Pompiers ..........................................18 ou 112 (numéro européen)
Urgences médicale ........................... 15 ou 112 (numéro européen)
Urgence sourds et malentendants ........................................... 114

Un défi brillateur est à disposition au niveau de la salle des fêtes

Bibliothèque municipale
�  lundi de 16 h à 18 h sauf pendant les vacances scolaires
� mercredi de 16 h à 18 h (hiver) ou de 17 h à 19 h (été)
Gratuite et ouverte à tous.

Assistante sociale
Prise de rendez-vous 
 05 49 77 10 60

Rencontres possibles à la DIPAS à Niort, au domicile du demandeur 
ou à la mairie de Vallans.

Presse quotidienne
Correspondant Courrier de l’Ouest

Gérald Fuseau
 05 49 04 88 02 ou 06 98 99 79 84
z gerald.fuseau@gmail.com

Correspondant Nouvelle République du Centre Ouest
Jean-Claude Lefèbvre
 06 12 91 69 80 
z jeanclaudepatricialefebvre@orange.fr

Horaire des messes
Jours et horaires affi  chés à la porte de l’église.

Secours catholique
Responsable secteur Mauzé sur le Mignon
Nadia Roussel 
 06 79 42 85 27 
z nadia@roussel3d.fr

Horaires autorisés pour les nuisances sonores

› Du lundi au vendredi de 8 h à 12 h et de 14 h à 19 h

› Les samedis de 9 h à 12 h et de 15 h à 19 h

› Les dimanches et jours fériés  de 10 h à 12 h

Le reste du temps, merci de respecter la tranquilité
du voisinage !

Ramassage des déchets
� Ordures ménagères (poubelle rouge) : jeudis. 
�  Emballages (poubelle jaune) : lundis des semaines paires.
Lorsqu’une semaine comporte un jour férié
�  ordures ménagères : collecte reportée au lendemain
�  emballages : collecte reportée au lendemain

Tri sélectif
Des conteneurs à verre sont à votre disposition en différents 
points de la commune. Auucun déchet ne doit être déposé à 
côté des conteneurs.

Déchetterie de Prin-deyrançon
« Le Haut Pié Blanc » .................................... 05 49 17 02 42

Lundi, Mercredi, Vendredi 9h-11h50 14h-17h50

Mardi, Jeudi Fermé 14h-17h50

Samedi 9h-11h50 13h-17h50

Dimanche Fermé

Déchetterie de Beauvoir-sur-Niort
« Le Bois Fort » ............................................ 05 49 09 60 02

Lundi, Samedi 9h-11h50 14h-17h50

Mardi, Mercredi, Jeudi, Vendredi Fermé 14h-17h50

Dimanche 9h-11h50 Fermé

 # Collecte des déchets 

 # Infos pratiques  # Commerces
La Boulange du coin .......................................... 06 85 91 11 66
Ouverture du Fournil pour retrait des commandes Mardi  16h30 – 19h 
Vendredi  16h30 – 19h
Commande á https://producteurs.souke.fr/laboulangeducoin

Tournée de pain L’atelier des gourmets  .......... 05 49 04 50 42
Tous les jours entre 9h et 10h sauf mercredi et jours fériés.

Taxi du Marais ..................................................... 06 33 87 88 19

Art et pizza  ........................................................ 06 35 66 02 49
Tous les vendredis soirs.

JCooking ............................................................... 06 17 75 58 18
Burgers et pâtisseries maison tous les jeudis, de 18h à 21h. 

Mademoiselle Boug’ ......................................... 07 56 94 12 67
Institut d’esthétique mobile tous les mardis 9h30 à 18h.

Marché de Vallans
Tous les 1er vendredis du mois de 16h30 à 19h30.

Maraîchère Lily
Tous les vendredis de 16h à 18h30.

Pour préserver l’environnement, pensez à me 

recycler.


